
PARA EMPEZAR
TACOS DE CEVICHE $220.00
Pescado (100 gr) cocido al limón,
suprema de citricos, pepino, aguacate
y un toque de aderezo chipotle. (3PZAS)

$255.00

PASTA ALFREDO $320.00

(Fetuccini o Spaghetti) En salsa de quesos
y queso parmesano (130 gr).

CONSOMÉ DE POLLO $175.00
Con arroz, verduras en pluma y 
pollo desmenuzado.

Todos nuestros gramajes son en producto crudo. El consumo de pescados, mariscos, carne 
cruda y huevo crudo están bajo su consideración del comensal y el riesgo que esto implica.

LOS PRECIOS INCLUYEN IVA

COMIDA Y CENA
ROOMSERVICE

TACOS BAJA $290.00
Tiras de pescado a la tempura con 
cilantro, aderezo de chipotle, juliana de
verduras, relish de papaya y mango 
en tortilla de harina.

TACOS DE ARRACHERA $320.00
Fajitas a la parrilla (100 gr), guacamole,
cebolla cambray y cilantro en tortilla de maíz.

PLATOS FUERTES

GUACAMOLE DE LA REGIÓN

Cremoso guacamole con jitomate, cilantro y 
cebolla, coronado con chapulines (opcional) 
acompañado de chicharrón de cerdo.

CON CHAPULINES

SOPA DE TORTILLA $180.00

Juliana de tortilla acompañada de aguacate,
crema, queso cotija, chile pasilla y chicharrón.

CHALUPITAS DE ATÚN $240.00
Atún fresco (120 gr) en glasse de chipotle
con jengibre y aguacate. (5 PZAS)

ENSALADAS
ENSALADA CARIBEÑA $290.00

Mix de lechugas, con aderezo de maracuyá, 
palomitas de pollo (100 gr), aguacate, semila
caramelizada y coco rallado.

ENSALADA QUINTAS $255.00

Mezcla de lechugas, manzana verde, pera,
queso manchego, almendras tostadas,
espárragos, tomate cherry, pechuga de
pollo a la plancha (100 gr).

ENSALADA CÉSAR $225.00

Preparada con lechuga orejona (6 hojas),
aderezo cesar, queso parmesano y crutones.

ENSALADA CÉSAR $270.00

CON POLLO

SALMÓN CRUJIENTE $490.00

En vinagre de limón e hinojo, marinado en aceite 
balsámico y pimientón, palmitosecurtidos y 
alcachofa acompañado de puré de papa.

ESTOFADO DE PICAÑA $580.00

En vinagre de limón e hinojo, marinado en aceite 
balsámico y pimientón, palmitosecurtidos y 
alcachofa acompañado de puré de papa.

ARRACHERA $595.00
Con guarnición de papa al gratín, cebolla
cambray asada, guacamole y frijoles refritos.

PLATO MEXICANO $540.00
Un deleite de cecina (180 gr) Morelense, chile
empanizado relleno de queso, mini sope, mini
flautas en guacamole, dobladitas de salsa verde,
todo con queso y crema ácida.

LASAGNA QUINTAS $310.00
Tradicional lasagna de carne con salsa pomodoro.

PECHUGA DE POLLO A LA PLANCHA $350.00
La tradicional acompañada de arroz blanco y
verduras salteadas.

FILETE DE PESCADO $370.00
El tradicional acompañado de arroz blanco y
verduras salteadas.



Todos nuestros gramajes son en producto crudo. El consumo de pescados, mariscos, carne 
cruda y huevo crudo están bajo su consideración del comensal y el riesgo que esto implica.

LOS PRECIOS INCLUYEN IVA

COMIDA Y CENA
ROOMSERVICE

PIZZAS Y ALGO MÁS
PIZZA QUINTAS $330.00
Con nuestra deliciosa base de 
pomodoro y quesos, jamón serrano,
arúgula y aceite de trufa.

PIZZA PEPPERONI $285.00
La clásica favorita de pepperoni.

PIZZA HAWAIANA $310.00
Jamón de pierna, piña a la plancha y queso.

PIZZA CUATRO QUESOS $310.00
Queso manchego, queso cheddar, parmesano
y queso mozarella.

PIZZA MARGARITA $330.00
Tomate cherry, albahaca y aceite de trufa.

PIZZA MARGARITA $330.00
Tomate cherry, albahaca y aceite de trufa.

QUINTAS CHEESE BURGUER $270.00
Carne selecta de res y cerdo (180 gr) con cheddar
extrafuerte gratinado en pan brioche con los clásicos
vegetales acompañado de papas a la francesa. 

CLUB SANDWICH $270.00
Jamón de pierna, pechuga de pollo, tocino, queso
manchego, aguacate, mayonesa de jalapeño y
papas a la francesa.

POSTRES

PIE HELADO DE KAHLUA $220.00
Con base crujiente, salsa de rompope, 
coulis de frutos rojos.

TARTA HELADA DE MAMEY $195.00
El postre helado tradicional de las quintas, 
con frutos rojos y salsa de rompope.

PASTEL DE CHOCOLATE $210.00
Innigualable pastel de chocolate en azúcar
elaborado con chocolate amargo 70% de cacao
y nuestro toque especial.

PASTEL DE BESO ÁNGEL $210.00
Exquisito bizcocho de mantequilla en tres leches
combinado a la perfección con nuestro centro 
de flan napolitano.


